Management

Besonderer Event des Kompetenzzentrums fiir Gastronomie und Hotellerie

Schoner essen und trinken im
Spital und Heim

Im bald 240 Jahre alten Bauernhaus auf dem Siegenthalergut in Thun werden die bestehenden Kompe-

tenzen fiir Gastronomie und Hotellerie sowie kulinarische Einrichtungen in Spitilern und Heimen
weiter ausgebaut. Am Mittwoch, 10. Oktober 2018, findet dazu zwischen 10.10 Uhr und 20.20 Uhr das
Open House und der 1. Hospitality Networking Event statt.

Gschwend Gastrobau, Victor Meyer und Schon-
wald gehen am Standort in Thun eine langfristi-
ge Kooperation ein und schaffen damit das
Kompetenz-Zentrum flr die Gastronomie und
Hotellerie. Von der Renovation bis zum Neupro-
jekt, von der Planung bis zur Einrichtung — alles
findet sich unter einem Dach.
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Sich begegnen und networken

Das Kompetenz-Zentrum ist ein Ort der Begeg-
nungen, des Networking. Im Fokus steht der
Austausch, das personliche Gesprach, das
Gedeihen und Entwickeln neuer Konzepte und
zielgerichteter Umsetzungen. Es ist die Dau-

er-Messe, der Platz an dem Gastronomen und
Hoteliers gleichermassen wieder Dinge in die
Hande nehmen und dabei den Mehrwert von
Qualitat spuren kdnnen. Es ist der Ort an dem
Ideen entstehen und gefordert werden. Ideen,
die gepragt sind von Innovation und fachlicher
Kompetenz.




Zum Open House und dem 1. Hospitality Net-
working Event werden zahlreiche Gastrono-
men, Hoteliers und Touristiker aus der ganzen
Schweiz erwartet. Geboten werden spannende
Neuigkeiten, viel Inspiration, feinster kulinari-
scher Genuss und eine Networking Bar fur das
«get together».

Kompetente Event-Partner

UnterstUtzt wird der Anlass durch die Event-Part-
ner «Baur au Lac Vins» mit Nicolas Feuillatte,
Dyhrberg Lachsraucherei, Feldschldsschen’s viel-
faltige Bierwelt, Hotelradio.fm Musikstreaming
und Scharer Swiss coffee competence. Der Hospi-
tality Networking Event findet auch kinftig in
unregelmassigen Abstanden statt und dient dem
ungezwungenen Austausch und der Pflege des
Netzwerkes unter Gastronomen und Hoteliers.

Victor Meyer Hotelbedarf AG

Die Victor Meyer Hotelbedarf AG bietet eine
komplette gastronomische Ausstattung, von
Table Top Uber Serviceartikel bis hin zu profes-
sionellen Klchengeraten. Nebst kompetentem
Kundenservice, verlasslichen Logistikablaufen
und herausragendem Preis-Leistungsverhaltnis
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profitieren Kunden von persdnlichem Service
durch sieben regionale Fachberater im Aussen-
dienst. Die Fachleute unterstlitzen mit einer
grossen Bandbreite von Produkten; Uber
100 Jahre Erfahrung und modernste Logistik

machen zudem vieles leichter und fast alles
machbar.

Gschwend AG Gastro-Bau

Die Firma mit Sitz in Thun Uberzeugt mit inno-
vativen Gastro-Konzepten und besticht durch
konzeptionelle und visuelle Innenarchitektur.
Gastro-Bau ist fur diese Spezialisten weit mehr
als nur Bauen.

Schénwald

Der dritte Partner fertigt seit mehr als 130 Jahren
hochwertiges Porzellan fUr die Hotellerie und
Gastronomie — made in Germany. Das hat den
Vorteil, dass Schonwald diese Spezialisierung
wirklich beherrscht und die harten Bedingungen
kennt, denen sich ihre Produkte in Klichen und
Restaurants zu stellen haben — genauso wie die
unterschiedlichen Anforderungen und Anspriiche
der Kunden aus tber hundert Landern.

Weitere Informationen

Sandra Roth

Victor Meyer Hotelbedarf AG
Telefon 041 462 72 07
sandra.roth@victor-meyer.ch
wWww.victor-meyer.ch

Anmeldung erwiinscht
event@victor-meyer.ch

Veranstaltungsort
Gschwend AG Gastrobau
Talackerstrasse 52, Thun




